BAYBURT UNIVERSITESI
SOSYAL BIiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
OTEL, LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERi BOLUMU
ASCILIK PROGRAMI
DERS iCERIKLERI

DERS iCERIKLERI

. YARIYIL

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

SOI101B Turk Dili-l 2 0 2 2 2

Ders Icerigi Turk dili ses bilgisi, anlam ve gorevleri bakimindan kelimeler, anlam bilimi, cimle bilgisi,
dogru ciimle kurma, climle ¢6ziimlemesi konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

SO103B Atatirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-I 2 0 2 2 2

Ders igerigi Atatirk dénemi inkilap hareketleri, Atatirk donemi Tirk dis politikasinin aktarilmasi, Tiirk
Inkilabinin temel ilkelerinin benimsenmesi, Atatiirk sonrasi Tirkiye'nin i¢ ve dis gelismelerinin
aciklanmasi konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

S0O105B Yabanci Dil-I 2 0 2 2 2

Ders igerigi Temel gramer yapilari ile ilgili konu anlatimlari ve égrencilerin bu konularla alakali okuma,
anlama ve yazma becerilerini gelistirecek konular islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

AS107B Meni Planlama 3 0 3 3 4

Ders igerigi  Menii 6n hazirliklari yapilmasi, menii, meniiniin tanimi, menii gesitleri, menii én hazirhg
yaparken dikkat edilecek hususlar, piyasa arastirmasi, konsepte gére menu hazirlamak, meni
maliyeti hesaplama, yemeklerin recetelerini olusturmak, beslenme ilkeleri, piyasa arastirmasi
yapmak, isletme standartlarini uygulamak, icecek mendleri olusturmak gibi konular islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

AS109B Beslenmenin Temel ilkeleri 3 0 3 3 4

Ders igeri§i Beslenmenin temel kavramlari, besin 6geleri (karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler,
mineraller ve su), enerji metabolizmasi, besin gruplari (et, sit, yumurta, kuru baklagiller,
tahillar), yemek planlama konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

ASI 11B Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 3 0 3 3 4

Ders Igerigi Yiyecek tretimi ve tilketiminin gecmisten giiniimiize kadar kiiltiirel, ekonomik, sosyal, cografik
ve politik acilardan tarihsel gelisim sireci icinde incelenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

ASI 13B Pisirme Yontemleri | 1 2 3 2 5

Ders Icerigi Lezzet verici karisimlari hazirlamak, Basic White stock (Temel beyaz et suyu) stock hazirlamak,

Basic brown (Temel kahverengi et suyu ) stock hazirlamak, Yiyecekleri Suda Blanching (On
Pisirme/Agartma) pisirme islemi icin on hazirhk, Yiyecekleri Sud?|(ifflIfllfcA(On
Pisirme/Agartma) olarak pisirme, Yiyecekleri Boiling (Bol Suda Pisirme)J*jdle

hazirlik, Yiyecekleri Boiling (Bol Suda Pisirme) olarak pisirme, YiyeyMeri<Ktewinp>jMty .

W



Suyunda Pisirme) islemi icin 6n hazirlik, Yiyecekleri Stewing (Kendi Suyunda Pisirme) olarak
pisirme konulari iglenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

AS115B Kesme Dograma Teknikleri 1 2 3 2 4

Ders igeri§i Genel dograma sekilleri, meyve ve sebzeleri kesme teknikleri, kasaplik hayvanlan kesme
teknikleri, balik ve kabuklu deniz trtnleri kesme teknikleri konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodii

ASI17B Genel Turizm 3 0 3 3 3

Ders ligeri§i Turizm ve turist kavrami, turizmin islevleri, turizmin tiir ve gesitleri, turizm endistrisi, seyahat
formaliteleri, turizm ve havayolu ulastirmasi, turizm ve karayolu ulastirmasi, turizm ve
denizyolu, turizm ve demiryolu ulasimi kavramlari gibi konulari islenir.

Il. YARIYIL

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

S0102B Tark Dili-1l 2 0 2 2 2

Ders icerigi  Turk dilinin yapi 6zellikleriyle isleyis diizenini ve zenginligini kavratarak, ulusal birligin temel
unsuru olan ana dil bilincinin ve sevgisinin saglanmasi konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

S0104B Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2 0 2 2 2

Ders igeri§i Lozan Antlasmasindan yakin déneme kadar Tirkiye Cumhuriyeti Tarihi olaylari ve gelismeleri
konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

S0O106B Yabanci Dil I 2 0 2 2 2

Ders icerigi  Ogrencinin temel dil becerilerini (okuma, yazma, dinleme ve konusma) gelistirecek konular
islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

AS108B Pisirme Yontemleri 1l 1 2 3 2 5

Ders igerigi Uluslararasi pisirme yontemlerini kullanarak cesitli yemekler hazirlama yeterliliklerini
kazandirmak amaglanmaktadir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

ASI 10B Restoran isletmeciligi 3 0 3 3 5

Ders igeri§i Restoran isletmelerindeki hizmetler, hizmetlerin sunulmasi, iyi ve kaliteli hizmet vermenin
kosullari ve personel davranislarinin égrenilmesi konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik Uygulama Toplam Kredi  AKTS

Kodu

ASi12B Protokol ve Gorgil Kurallari 3 0 3 3 4

Ders lgerigi  Kisinin sosyal yasamda ve is ortaminda protokol kurallarinin égrenilmesi ile ilgili konular

islenir.



SECMELI DERS

Dersin
Kodu

ASI 14.1B
Ders igerigi

Dersin
Kodu
AS114.2B
Ders igerigi

Dersin
Kodu

ASI 16.iB
Ders igerigi

Dersin
Kodu

A3l 16.2B
Ders icerigi

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Isci Saghgr ve Is Giivenligi 2 1 3 25 3

Is kazalarina ve meslek hastaliklarina kars bilgilendirmek, ilk yardim ve giivenlik énlemlerinin
alinmasi gibi konular islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi

Yemek Tarifleri 2 1 3 25 3

Ulusal ve uluslararasi yemeklerin tariflerinin 6grenilmesi amaglanmaktadir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi

Gida Mevzuati ve Kalite Yonetimi 3 0 3 3 4

Gida mevzuati ile ilgili temel kavramlarin, calisma alani ile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki
diizenlemelerin dgrenilmesi konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Yiyecek icecek Maliyet Kontrolii 3 0 3 3 4

Konaklama ve yiyecek-icecek isletmelerinde maliyet yapisi, kontrol asamalari, kontrol
yontemleri, analizler, fiyatlandirma ve maliyet kontrolinde yardimci olacak analitik
yaklasimlarin 6gretilmesi konulari islenir.

MYO SECEMELI DERSLER

Dersin
Kodu

MS1608.3B
2
Ders igerigi

Dersin
Kodu
MS1611.2B
Ders igerigi

Dersin
Kodu

MS1603.3B
2
Ders igerigi

Dersin
Kodu

Ders igerigi

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Kariyer Gelistirme ve Planlama 3 0 3 3 3

Kariyer kavrami, kariyer planlamasi, kariyer planlamasinin mesleki danismanlikla iliskisi,
bireysel kariyer gelisimi, 6zgecmis hazirlama ve 6zgecmis cesitleri, is gorusmesi, kariyer
planlama sireci, Tirk egitim sisteminin kariyer planlamasi dogrultusunda de@erlendirilmesi,
kariyer danismanhginin okullarda uygulanabilirli§i, yasam boyu kariyer planlamasi emeklilikte
kariyer planlamasi konular islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Bilgisayarli Muhasebe 3 0 3 3 3

Ticari paket programlari izerinden stok islemleri, cari islemler, fatura ve irsaliye islemleri,
muhasebe kayitlar, gecici ve kesin mizan duzenlenmesi, bilanco ve gelir tablosu
diizenlemelerine iliskin konular islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Proje Hazirlama 2 1 3 2,5 3

Bu dersin icerigi egitim alaninda proje hazirlamak icin temel bir giris saglamaktadir. Projeye
duyulan ihtiyag, projelerin Ozellikleri, proje hazirlama esaslari, konu secimi sireci, proje
hazirlama sireci, proje yonetimi, proje planlamasi ve planlama asamalari, kapsam, bitce ve
zaman planlamasi, érnek projelerin incelenmesi konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Bilgi ve lletisim Teknolojileri 3 0 3 3 h4>

Bilgi iletisim teknolojileri dersine giris, bilgisayar cesitleri, donamim birimler?, isletim A
sistemleri, Office Yazilimlar (word, excel, power point, Outlook), internet telgnolojileri, temel
internet kullanimi, web tasarimi konulari islenir. [."AY
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Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

MS1610.2B iletisim 3 0 3 3 3

2

Ders igerigi iletisimin ve etkili iletisimin tanimi, unsurlari ve ozellikleri, kullanilan dil, kendini tanima,
etkili dinleme ve geri bildirim, iletisimi engelleyen ve kolaylastiran etkenler, ikna edici
iletisim, duygularin iletisimde rolii ve kullaniimasi, etkili iletisim teknikleri, iletisimde gatisma
ve Onlenmesi, sozsuz iletisim becerileri, sosyal yasamda davranis kurallari; gérgl ve nezaket,
iletisim uygulamalari ve iletisimin diger disiplinlerle olan iliskilerin benimsenmesi konulari
islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi
Girisimcilik 3 0 3 3 3

Ders icerigi Girisimciligin tanimi, girisimcilik ve ekonomi, kiigik isletmelerin tanimi, girisimci isletmelerin
etkisi, kimler girisimcidir, girisimci bir firma olmaya baslama, blyiyen isletmeleri yonetme
konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

MS1612.3B  Turizmde Etik 3 0 3 3 3

Ders igerigi  Turizmde gerek misafir gerekse de calisan kisilerin psikolojik yapilari, moral, etik kavramlari,
esitlik, calisma prensipleri, servis kalitesini etkileyen unsurlar konulari islenir.

. YARIYIL

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

AS201B Yiyecek icecek Servisi 1 2 2 4 3 5

Ders Icerigi  Servis kavrami ve servisin 6nemi, servis personeli, servis arag-gerecleri, servise hazirlik,
servisle ilgili kurallar, servis teknikleri, bar ve icki servisi konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

AS203B Dinya Mutfak Uygulamalari ve 2 2 4 3 5
Teknikleri |

Ders lgerigi Diinya mutfak kiltiiriini arastirarak bu mutfaklardan yemekler hazirlanmasi, yeni yemek
recetelerinin tasarlanmasi ve mesleki gelisime iliskin faaliyetlerin yuratilmesi konulan islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

AS205B Pasta Tatl Uretim Teknikleri 1 3 4 25 4

Ders iceri§i Pasta cesitleri, pasta hamurlari, kekleri ve dolgularin hazirlanmasi, pastacilikta kullanilan
krema, surup ve benzer soslarin hazirlanmasi, pastacilik stil ve teknikleri, pasta stsleme ve
dekorasyonu, cikolata, ¢ikolata tathlari, cikolata dekorlari konulan islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

AS207B Gida Saklama Teknikleri 2 1 3 25 4

Ders icerigi Besinleri isleyerek saklamanin 6nemi, besinlerin bozulmasina neden olan faktérleri ve
ozellikleri, besin isleme ve saklama yontemlerini teknige uygun uygulama becerisi kazandirma
konulari islenir.

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kodu Kredi

AS209B Gastronomi Turizmi 3 0 3 3 4

Ders icerigi  Gastronomi ve iliskili kavramlar, gastronominin bilimsel ve sanatsal boyutlari,'turistjk'cin,

cekicilik ve agirlamanin bir unsuru olarak gastronomi, gastronomi turizmi velsirdirilebilir
turizm gelisimi, yeme-igcme aliskanliklari ve geleneklerinin gelisimi konulari islenir. .,
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SECMELIi ders

Dersin
Kodu
AS211.1B
Ders Igerigi

Dersin
Kodu

AS211.2B
Ders igerigi

Dersin
Kodu

AS211.3B
Ders icerigi

Dersin
Kodu

AS211.4B

Ders igerigi

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Gida Hijyeni 3 0 3 3 3

Kisisel hijyen, ise hazirlik, hijyen ve sanitasyon kurallarini uygulamak, bulasikhane yénetmek,
atiklar1 yonetmek, yiyecek-iceceklerin kalite kontrolini yapmak ve is saghgi-is glvenligi
Onlemlerini almak konular islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Hizmet Pazarlamasi 3 0 3 3 3

Hizmet kavrami, hizmet sektoriinin giinimiizdeki énemi, hizmetlerin siniflandiriimasi, hizmet
pazarlamasinin bilesenlerinin analizi, hizmet pazarlamasinda 0rin, hizmet pazarlamasinda
fiyat, hizmet pazarlamasinda dagitim, hizmet pazarlamasinda tutundurma, hizmet
pazarlamasinda personel, hizmet pazarlamasinda fiziksel kanitlar, hizmet pazarlamasinda sirec,
hizmet pazarlamasinda kapasite ve talep yonetimi, hizmet pazarlamasinda mdusteri, hizmet
kalitesi ve iliskisel pazarlama konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Mutfak Ekipmanlari 3 0 3 3 3

Mutfak ekipmanlarinin tanitilmasi, depolama ve hazirlik ekipmanlari, pisirme ekipmanlari,
pisir sogut teknolojisi, pisirme ekipmanlari, pisir sogut teknolojisi, servis ve dagitim
ekipmanlari, bulasik ve atik ekipmanlari konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS

Kredi
Aromatik  Otlar, Baharatlar ve 3 0 3 3 3
Karisimlar

Baharat dunyasi, baharat karisimlari, mutfaklarda aromatik otlar, baharatlar ve karisimlarin
onemi, baharat ve aromatik otlarin insan hayatindaki énemi konulari islenir.

UNIVERSITE SECMELIi DERSLER

Dersin Kodu  Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Kredi AKTS

_ 2 0 2 2 2
Ders Icerigi

IV. YARIYIL

Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kodu _ Kredi
AS202B Yiyecek Igecek Servisi Il 2 2 4 3 5
Ders Icerigi  Beslenme, menii planlama, servis yapma, vip konuklara servis yapma konularini icermektedir.
Dersin Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kodu Kredi
AS204B Dinya Mutfaklari Uygulamalari ve 2 2 4 3 5

) Teknikleri 1l
Ders Icerigi  Farkh Glkelerin yemeklerini hazirlamayi ve o tilkelerin kulttrlerini 6grenme konulari islenir.



Ders igerigi

Dersin
Kodu
AS208B
Ders igerigi

Teknikleri

Tirk Mutfak kiltirinin Orta Asya’dan ginimize siiren gelisim siirecinde etkilendi§i ve
etkiledigi kilturler, bu cografyada yasayan insanlarin yeme i¢gme ahskanhklari, bu yiyecek ve
iceceklerin hazirlanmasinda kullanilan arag gerecler, yiyecekleri saklama ve pisirme teknikleri
konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Yemek Siisleme Sanati 1 2 3 2 3

Suslemede ve dekorda kullanilan araglari tanima, cesitli dekor bigcaklarini kullanma, cesitli
kesici aletleri kullanma, tatli, pasta ve hamur islerinde sisleme teknidi, soguk ve sicak
yemeklerde stisleme teknigi konulari islenir.

SECMELI DERS

Dersin
Kodu
AS210.1B
Ders Igerigi

Dersin
Kodu

AS$S210.2B
Ders Igerigi

Dersin
Kodu
AS$S210.3B
Ders igerigi

Dersin
Kodu
AS210.4B
Ders icerigi

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Yoresel Mutfak 2 1 3 25 3

Dogu mutfagl, Dogu Karadeniz mutfagi, ic Anadolu mutfagi, Giineydogu mutfagi, Akdeniz
mutfadi, Ege mutfagi konulan islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Soguk Mutfak 2 1 3 25 3

Uluslararasi soguk mutfak Grinleri, soguk mutfak yiyecekleri, salata ve salata soslari, ordovr,
meze ve sandvig, Tirk mutfagina uygun soguk mutfak Griinleri konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Osmanli Saray Mutfag 2 1 3 25 3

Osmanli mutfak kultard, pisirme yontemleri, yiyeceklerin déneme uygun bir sekilde pisirilmesi
ve sunumu konulari islenir.

Dersin Adi Teorik  Uygulama Toplam  Ders AKTS
Kredi
Vejetaryen Mutfag 2 1 3 25 3

Vejeteryan mutfaklarinin genel yapisi ve tarihinden bahsedilerek, vejeteryan Mutfaklarinda
kullanilan malzemeler ve bu malzemelerle yemek hazirlama becerilerinin gelistirilmesine
yonelik uygulamalar yapilir. Vejeteryan Mutfaklarina has tarihi ve kilturel 6geler ile bu
6gelerle uyumlu yemek sunumu ve organizasyonu konulari islenir.



